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Bedeutung von Druckluft in der Lebensmittel- und Pharmaindustrie
Pharmaindustrie

gll-

Zentrale Rolle der
Druckluft

In der Produktion von
Lebensmitteln, Kosmetika und
und Pharmazeutika spielt
Druckluft eine zentrale Rolle.
Rolle.

Sie dient als vielseitige
Energiequelle fur zahlreiche
Prozessschritte.

-

Anwendungen der
Druckluft

Druckluft wird in Prozessen
wie der Verpackung und der
Produktformung eingesetzt.

5

Bedeutung der
Druckluftqualitat

Die Qualitat der Druckluft ist
entscheidend, da
Verunreinigungen die
Produktsicherheit und -
qualitat beeintrachtigen
konnen.

O

Reinheit der Druckluft
Druckluft

Die Reinheit der Druckluft ist
essenziell, um
Kontaminationen zu
vermeiden.

Sie erflllt die hohen
Anforderungen der Branche an
Hygiene und Sicherheit.

\Y4

Herausforderungen
bei der Druckluft

Es ist wichtig, die Druckluft frei
von Partikeln, Wasser und Ol
zu halten.

Dies gewahrleistet die
Integritat der sensiblen
Produkte.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Anwendungen von Druckluft in der Produktion

Sortierprozesse

Prazises Trennen und Positionieren von Produkten in der
Lebensmittel- und Pharmaindustrie.

Schneidarbeiten

Saubere und effiziente Trennung von Rohstoffen und Endprodukten
durch den Einsatz von Druckluft.

Abblasen

Entfernung von Staub und Rickstanden auf Oberflachen, um die
um die Produktqualitat zu gewahrleisten.

g

£

Formen von Verbrauchsmaterialien

Herstellung und Verarbeitung von Verpackungen und anderen
anderen Materialien mithilfe von Druckluft.

Qualitat der Druckluft

Die Reinheit der Druckluft ist entscheidend, da Verunreinigungen
Verunreinigungen direkt auf die Produkte tbertragen werden
werden konnen. Hochwertige Kompressoren und Filtersysteme sind
Filtersysteme sind notwendig.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Vorteile der Nutzung von Druckluft

v

Sichere und zuverlassige
Energiequelle

Druckluft gilt als eine
sichere und zuverlassige
Energiequelle, die neben
Elektrizitat, Wasser und

Gas eine wichtige Rolle in

der Produktion einnimmt.

Hohe Betriebssicherheit
Betriebssicherheit und
Vielseitigkeit
Die Vorteile umfassen eine
hohe Betriebssicherheit
und einfache Handhabung
sowie Vielseitigkeit in
zahlreichen Anwendungen
von Automatisierung bis
Verpackung.

Effizienzsteigerung durch
durch Automatisierung

Druckluft tragt zur
Effizienzsteigerung bei,
indem sie die
Automatisierung von
Ablaufen ermoglicht.

Reduzierung manueller
Eingriffe

Durch den Einsatz von
Druckluft werden
manuelle Eingriffe
reduziert, wodurch

Fehlerquellen minimiert
minimiert werden.

©

Flexible und saubere
Energieversorgung

In der Praxis bietet
Druckluft eine flexible und
und saubere
Energieversorgung, die
den hohen Anforderungen
Anforderungen der
Lebensmittel- und
Pharmaindustrie gerecht
gerecht wird.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Risiken und Herausforderungen bei Druckluftnutzung

Druckluftnutzung

O

Kompression und Verunreinigungen

Die Kompression von Luft fiihrt zu einer Konzentration
von Verunreinigungen wie Partikeln, Wasser und Ol.

Diese Verunreinigungen stellen ein erhebliches Risiko
flr die Produktsicherheit dar.

&

Wartung und Uberwachung

Die kontinuierliche Uberwachung und Wartung der
der Druckluftanlagen ist notwendig.

Dies stellt sicher, dass die Druckluft den
Anforderungen entspricht.

Kontaminationsgefahr

Es besteht eine Kontaminationsgefahr durch
Mikroorganismen und Schadstoffe.

Diese konnen die Produktqualitdt erheblich
beeintrachtigen.

\Yg

Einsatz von Filtersystemen

Der Einsatz geeigneter Filter- und Trocknungssysteme

Trocknungssysteme ist erforderlich.

Nur so kénnen die Hygienevorschriften eingehalten
werden.

Auswirkungen von Ol- und Wasserpartikeln
Wasserpartikeln

Ol- und Wasserpartikel kdnnen die Produktqualitit
Produktqualitat negativ beeinflussen.

Sie konnen zudem zu Ausféllen in der Produktion

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Definition und Anforderungen an saubere Druckluft
Druckluft

\Y4

Definition von sauberer
Druckluft

Saubere Druckluft ist definiert
definiert als Luft, die frei von
von schadlichen
Verunreinigungen wie
Partikeln, Wasser und Ol ist.
ist.

O

Bedeutung fiir die Lebensmittel-
Lebensmittel- und
Pharmaindustrie

Minimierung des
Kontaminationsrisikos
wahrend der Produktion.

Sicherstellung der
Produktqualitat und
Einhaltung gesetzlicher
Vorgaben.

Technische MaBnahmen zur
Sicherstellung der Reinheit

Einsatz von Filtern und
Trocknern, die speziell auf die
die Anforderungen der
Branche abgestimmt sind.

5

Qualitatskontrollen und
Wartung

RegelmaRige
Qualitatskontrollen und
Wartungen zur
Aufrechterhaltung der
Reinheit.

Vv

Ziel der Einhaltung der
Anforderungen

Die Einhaltung dieser
Anforderungen ist unerlasslich,
um die Sicherheit und
Unbedenklichkeit der
Endprodukte zu garantieren.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Normen und Standards: I1SO 8573-1 Ubersicht

{F

Einfiihrung in die ISO 8573-1 Norm
Norm

Die ISO 8573-1 Norm ist der internationale
internationale Standard zur Klassifizierung der
Klassifizierung der Druckluftqualitat.

Sie definiert die zulassigen Grenzwerte fir
PartikelgrofRe und -anzahl, Wassergehalt in der
Druckluft sowie Olkonzentration.

e

Bedeutung fiir die Industrie

Die Klassifizierung ermoglicht eine objektive
objektive Bewertung der Druckluftqualitat.
Druckluftqualitat.

Besonders wichtig ist sie fur die Lebensmittel-
und Pharmaindustrie, um Hygiene- und
Sicherheitsstandards einzuhalten.

o

Unterstiitzung bei der Luftaufbereitung
Luftaufbereitung

Die Norm hilft Unternehmen, geeignete
MaBnahmen zur Luftaufbereitung zu
definieren und umzusetzen.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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ISO 8573-1 Klasse 0 — Hochste Qualitat fur kritische Anwendungen
Anwendungen

Hochste Reinheitsstufe flir Druckluft

Klasse 0 nach ISO 8573-1 stellt die hochste Reinheitsstufe fiir Druckluft dar.

Speziell fur kritische Anwendungen in der Lebensmittel- und Pharmaindustrie
vorgeschrieben.

Strengste Grenzwerte

Strengste Grenzwerte fiir Partikel, Wasser und Ol.

Garantiert maximale Produktsicherheit und Hygiene.

Moderne Technologien erforderlich

Erfordert den Einsatz modernster Filter- und Trocknungstechnologien.

Sicherstellung der hochsten Luftqualitat.

RegelmiRige Uberwachung

RegelmiRige Uberwachung und Dokumentation der Luftqualitit sind Pflicht.
Pflicht.

Wesentlich fiir die Einhaltung der Standards.

Zentraler Bestandteil des Qualitaitsmanagements

Die Umsetzung von Klasse 0 ist ein zentraler Bestandteil des
Qualitatsmanagements.

Wichtig fiir die Lebensmittelsicherheit in sensiblen Produktionsumgebungen.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Drucklufttechnik: Effiziente Kompressoren

\Y % O ',

Olfreie Kompressoren Schraubenkompressoren Hygienisches Design Energieeffiziente Modelle
n

Verhindern Kontamination durch Bieten zuverlassige und Erleichtert Reinigung und Reduzieren Betriebskosten und

durch Olpartikel gleichmaRige Wartung Umweltbelastung

Druckluftversorgung

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Olfreie Kompressoren: Vorteile und Einsatzgebiete
Einsatzgebiete

Unverzichtbarkeit in sensiblen o et s

. Vorteile o6lfreier Kompressoren
Produktionsprozessen
Olfreie Kompressoren sind in sensiblen Produktionsprozessen Vermeidung von Produktverunreinigungen durch Olpartikel
Produktionsprozessen unverzichtbar, da sie die Gefahr einer
Olkontamination vollstidndig ausschlieRen. Erfullung strenger Hygiene- und Sicherheitsvorschriften

Geringerer Wartungsaufwand und langere Lebensdauer

Wirtschaftliche Effizienz durch reduzierte Ausfallzeiten und
Qualitatsverluste

L
O Typische Einsatzgebiete © Hochste Reinheitsanforderungen

Lebensmittelindustrie In der Lebensmittel-, Kosmetik- und Pharmaindustrie gelten hochste
Reinheitsanforderungen, die durch 6lfreie Kompressoren erfillt
Kosmetikindustrie werden.

Pharmaindustrie

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Uberwachung der Druckluftqualitit in der Produktion

Produktion

O

Kontinuierliche Kontrolle der
Druckluftqualitat

Die kontinuierliche
Kontrolle der
Druckluftqualitat ist
essenziell, um die
Einhaltung der Normen
und die Produktsicherheit
zu gewabhrleisten.

Echtzeitliberwachung durch
durch Sensoren und
Messgerate

Einsatz von Sensoren und
Messgeraten zur
Echtzeitiiberwachung von
Partikeln, Feuchtigkeit und
Olgehalt.

O

Integration ins
Qualitdtsmanagementsystem
em

Integration in das
Qualitatsmanagementsyst
ystem zur llickenlosen
Dokumentation.

Wartung und Kalibrierung der
der Systeme

RegelmaRige Wartung und
_und Kalibrierung der
Uberwachungssysteme.

\Y4

Moderne Technologien fiir
Druckluftreinheit

Moderne Technologien
ermoglichen eine
zuverlassige Sicherstellung
Sicherstellung der
Druckluftreinheit im
laufenden Betrieb.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Einhaltung von Vorschriften und Qualitatsmanagement
Qualitatsmanagement

N

Gesetzliche Vorgaben und Normen

Die Lebensmittel- und Pharmaindustrie unterliegt
strengen gesetzlichen Vorgaben und Normen, die auch
die Druckluftqualitat betreffen.

Einhaltung von ISO 8573-1 und weiteren
branchenspezifischen Standards.

Dokumentierte Prozesse

Dokumentierte Prozesse im Instandhaltungs- und
und Qualitatssicherungsbereich.

Q

HACCP-Konzepte

Umsetzung von HACCP-Konzepten zur Gefahrenanalyse
und kritischen Kontrollpunkten.

Schulung des Personals
Schulung des Personals zur Sensibilisierung fur
Druckluftqualitat und Hygiene.

Die konsequente Einhaltung dieser Vorschriften ist
Grundlage flr Produktsicherheit und Marktzugang.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Innovationen zur
zur Verbesserung
Verbesserung der
der

Druckluftqualitat

14

Fortschrittliche Filter- und Trocknungssysteme

Neue technologische Entwicklungen tragen dazu bei, die Reinheit der Druckluft weiter zu verbessern.
verbessern.

Fortschrittliche Filter- und Trocknungssysteme bieten eine héhere Riickhaltekapazitat.

Intelligente Uberwachungssysteme

Intelligente Uberwachungssysteme erméglichen eine automatische Fehlerdiagnose.

Diese Systeme tragen zur Effizienzsteigerung in der Produktion bei.

Energieeffiziente Kompressoren

Energieeffiziente Kompressoren verfligen lber ein optimiertes Betriebsmanagement.

Sie helfen Unternehmen, Kosten zu senken und die Druckluftqualitat zu verbessern.

Integration von loT-Losungen

Die Integration von loT-Losungen ermdglicht eine Vernetzung und Ferniiberwachung.

Diese Innovationen unterstiitzen die Erhéhung der Lebensmittelsicherheit.
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