Kosmetik- und Pharmaindustrie

Sicherstellung von Produktsicherheit und Hygiene durch Normen, Uberwachung und moderne Technologien
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Inhaltsverzeichnis

Bedeutung der Druckluftqualitat ISO 8573 Normenreihe Lebensmittelsicherheit und Risiken
Diese Prisentation bietet eine umfassende Ubersicht iiber die Bedeutung Einfihrung in die ISO 8573 Normenreihe und deren Anforderungen. Lebensmittelsicherheit und Risiken durch Verunreinigungen.

der Druckluftqualitét in der Lebensmittel-, Kosmetik- und
Pharmaindustrie.

Bedeutung der Druckluftqualitat fur Produktsicherheit und Hygiene.

&3 O

Uberwachung und Kontrolle Praktische Umsetzung Fallbeispiele aus der Industrie

Uberwachung und Kontrolle der Druckluftqualitét. Praktische Umsetzung und Auswahl hochwertiger Druckluftsysteme. Fallbeispiele aus der Lebensmittel- und Getrankeindustrie.
Druckluftsysteme.
Zielgruppe sind Instandhaltungsleiter und Qualitadtssicherungsleiter, die
fur sichere und effiziente Produktionsprozesse verantwortlich sind.

Mehr iber die Priifung
der Druckluftqualitst:

www.mqu-lab.de
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EinfUhrung in die Druckluftqualitat

O

Bedeutung der
Druckluftqualitat

Die Qualitat der Druckluft ist
ein entscheidender Faktor in
der Lebensmittel-, Kosmetik-
und Pharmaindustrie.

s

Einsatz von Druckluft in
Produktionsprozessen

Druckluft wird in zahlreichen
Produktionsprozessen
eingesetzt und muss
hochsten hygienischen
Anforderungen genligen, um
Kontaminationen zu
vermeiden.
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Gefahren durch
Verunreinigungen

Verunreinigungen wie Ol,
Wasser und Partikel kdnnen
die Produktsicherheit
gefahrden und zu
erheblichen
Qualitatsmangeln fiihren.

Normen zur Sicherstellung
Sicherstellung der Reinheit
Reinheit

Die Einhaltung von Normen
wie der DIN EN I1SO 8573 ist
daher unerlasslich, um die
Reinheit der Druckluft
sicherzustellen und die
gesetzlichen sowie internen
Qualitatsstandards zu
erfillen.

O

Beitrag zur
Produktsicherheit

Eine saubere Druckluft tragt
malgeblich zur
Produktsicherheit und zum
Schutz der Verbraucher bei.

Mehr tber die Prifung
der Druckluftqualitit:

www.mqu-lab.de




Rolle der Druckluft in der Lebensmittelproduktion

&

Unverzichtbarkeit der Druckluft

Druckluft ist ein unverzichtbares Medium in der
Lebensmittelproduktion.

Vielféltige Anwendungen machen sie essenziell fir die Branche.

O

Abfillen und Verpacken

Druckluft ermdoglicht das hygienische Abfillen von Getranken in
Flaschen und Dosen.

Sie wird auch fiir das Verpacken von Lebensmitteln zur
Sicherstellung der Produktintegritat verwendet.
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Pneumatische Steuerungen

Druckluft wird fiir pneumatische Steuerungen von Ventilen und
Aktoren genutzt.

Diese sind entscheidend fiir die Funktionalitat von
Produktionsanlagen.

&

Wartung und Reparatur

Druckluftwerkzeuge spielen eine wichtige Rolle bei der Wartung
Wartung und Reparatur.

Dies minimiert Ausfallzeiten und erhoht die Effizienz.

=

Fordern von Zutaten und Rohstoffen

Innerhalb der Produktionslinien wird Druckluft zum Fordern von
Zutaten und Rohstoffen eingesetzt.

Effiziente Materialbewegung ist dabei von groRer Bedeutung.

O

Lebensmittelsicherheit durch Druckluftqualitat

Die Qualitat der Druckluft beeinflusst direkt die
Lebensmittelsicherheit.

Verunreinigungen kénnen zu Kontaminationen fuhren, weshalb
eine sorgfaltige Aufbereitung und Uberwachung essenziell ist.

Mehr tber die Prifung
der Druckluftqualitit:

www.mqu-lab.de




Herausforderungen bei der Druckluftqualitat

Einwandfreie Druckluftqualitat

Die Sicherstellung einer einwandfreien Druckluftqualitat stellt die
Lebensmittelindustrie vor mehrere Herausforderungen.

Feuchtigkeit und mikrobielles Wachstum

Feuchtigkeit und Wassertropfchen fordern mikrobielles Wachstum und verursachen
Korrosion.

Risiken fur Produktsicherheit und Produktion

Diese Verunreinigungen gefdahrden die Produktsicherheit und kdnnen zu
Produktionsausfallen sowie Imageschaden fiihren.
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Gefahr durch Olverunreinigung

Eindringen von Ol aus Kompressoren, das Lebensmittel kontaminieren kann.

Partikel und Staub

Partikel und Staub beeintrachtigen hygienische Prozesse und mindern die
Produktqualitat.

MalBnahmen zur Risikominimierung

Um diese Risiken zu minimieren, sind umfassende AufbereitungsmafRnahmen wie
AufbereitungsmalRnahmen wie Filtration, Trocknung und regelméaRige Wartung
Wartung notwendig.

Die Einhaltung der ISO 8573 Normen definiert klare Grenzwerte und Anforderungen
zur Vermeidung solcher Kontaminationen.

Mehr iber die Priifung
der Druckluftqualitst:

www.mqu-lab.de




ISO 8573 Normenreihe: Grundlagen

{F

Einflihrung in die ISO 8573

Die ISO 8573 ist eine international anerkannte Norm,
die die Qualitat von Druckluft in verschiedene
Klassen unterteilt.

s

Olnebel und -dampf

Olnebel und -dampf kénnen Lebensmittel
kontaminieren und gesundheitliche Risiken
verursachen.
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Partikel in der Druckluft

Feststoffverunreinigungen in der Druckluft kdnnen
hygienische Prozesse beeintrachtigen.

O

Zentrale Rolle der ISO 8573-1

Die Norm ISO 8573-1 legt die maximal zulassigen
Konzentrationen von Verunreinigungen fest.

&

Wasser und Feuchtigkeit

Feuchtigkeit in der Druckluft beglinstigt Korrosion
und mikrobielles Wachstum.

O

Relevanz fur die Lebensmittelindustrie

Besonders hohe Anforderungen gelten, um die
Produktsicherheit in der Lebensmittelindustrie zu
gewahrleisten.

Mehr tber die Prifung
der Druckluftqualitit:

www.mqu-lab.de




Hochste Anforderungen: Klasse 0 nach ISO 8573

M Definition der Klasse 0 nach I1SO 8573-1 O Schutz der Lebensmittelsicherheit

Die Klasse 0 nach ISO 8573-1 definiert die strengsten Anforderungen Minimiert das Risiko von Kontaminationen.

an die Druckluftqualitat.
Schitzt die Lebensmittelsicherheit effektiv.

Speziell fur sensible Anwendungen wie die Lebensmittel- und
Getrankeindustrie konzipiert.

Olfreie Druckluft garantiert Engagement flr Produktsicherheit

Q u
Garantiert eine Druckluft, die frei von Ol und anderen schadlichen Unternehmen, die Klasse 0 erfiillen, demonstrieren ihr Engagement fir
Verunreinigungen ist. hochste Produktsicherheit und Prozesshygiene.

Ein entscheidender Faktor fiir die Qualitatssicherung und die
Einhaltung gesetzlicher Hygienevorschriften.

Technologische Anforderungen

Erfordert den Einsatz Olfreier Kompressoren und hochentwickelter
hochentwickelter Filtersysteme.

Mehr iber die Priifung
der Druckluftqualitst:

www.mqu-lab.de
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Vergleich der ISO Klassen und ihre Bedeutung

Klasse 0: Hochste Reinheit VS Klasse 2 und héher: Industrielle Anwendungen
Anwendungen

* Keine Ol- oder Partikelkontamination * Fir Anwendungen mit geringeren hygienischen Anforderungen
Anforderungen

* |deal fur Lebensmittel- und Pharmaindustrie
* Geeignet fiir weniger kritische Produktionsprozesse

9 / Druckluftqualitdt in der Lebensmittel-, Kosmetik- und Pharmaindustrie



Risiken durch mangelhafte Druckluftqualitat

\Y4

Risiken fur die
Lebensmittelsicherheit

Ol- und
Partikelkontaminationen
konnen direkt in
Lebensmittel gelangen
und gesundheitliche
Gefahren verursachen.

&

Mikrobielles Wachstum
Wachstum durch
Feuchtigkeit

Feuchtigkeit fordert
mikrobielles Wachstum,
was zu Produktverderb
und Hygieneproblemen

fuhrt.
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Q

Produktionsausfalle und
und Kostensteigerung

Verunreinigte Druckluft
Druckluft kann
Produktionsausfalle
verursachen, die Kosten
Kosten erhohen und die
die Lieferfahigkeit
beeintrachtigen.

d@

Imageschaden und
rechtliche Konsequenzen

Nichteinhaltung von
Hygienevorschriften
kann zu Imageschaden
Imageschaden und
rechtlichen
Konsequenzen fihren.
fUhren.

¥

Norm ISO 8573 und
Qualitatsmanagement

Die Norm ISO 8573
definiert Grenzwerte, um
um Risiken zu
minimieren und die
Sicherheit der
Endprodukte zu
gewahrleisten.

Ein konsequentes
Qualitatsmanagement
der Druckluft ist
unerlasslich.

der Druckluftqualitit:




Malnahmen zur Sicherung der Druckluftqualitat

Y &

Einsatz von Filtern Verwendung von Drucklufttrocknern RegelmaRige Wartung und Inspektion

Filter entfernen Partikel und Olnebel aus der Druckluft. Drucklufttrockner reduzieren Feuchtigkeit und verhindern Wartung und Inspektion sichern die Funktionstiichtigkeit der
Korrosion. Druckluftanlagen.

{x ~ O

Implementierung von Aufbereitungstechnologien Schulung des Personals Vermeidung von Kontaminationen
Aufbereitungstechnologien

Technologien gemafR ISO 8573 gewahrleisten die Sensibilisierung des Personals fiir die Bedeutung der MaRnahmen sichern die Lebensmittelsicherheit nachhaltig.
Druckluftqualitat. Druckluftqualitat.
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Uberwachung und Kontrolle der Druckluftqualitat

@ Kontinuierliche Uberwachung der
Druckluftqualitat

Die kontinuierliche Uberwachung der Druckluftqualitat ist
ein zentraler Bestandteil eines effektiven
Qualitatsmanagementsystems.

m Dokumentation der Messergebnisse

Dokumentation der Messergebnisse zur Nachverfolgbarkeit
Nachverfolgbarkeit und Einhaltung gesetzlicher Vorgaben.
Vorgaben.
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m Regelmalige Messungen

RegelmiRige Messungen von Ol-, Partikel- und
Wassergehalt mittels moderner Sensoren und
Analysegeréte.

ﬁ KorrekturmafRnahmen

Umsetzung von KorrekturmaBnahmen bei Uberschreitung
der Grenzwerte zur Vermeidung von Kontaminationen.

@ Friihwarnsysteme

Einsatz von Friihwarnsystemen zur sofortigen Erkennung
von Abweichungen und Stérungen.

@ Integration in Produktionsprozesse

Integration der Uberwachung in bestehende Produktions-
und Qualitatskontrollprozesse.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitit:

www.mqu-lab.de




Praxisleitfaden: Auswahl und Betrieb von Druckluftanlagen

| Q

Optimale Druckluftqualitat Verwendung 6lfreier Kompressoren Dimensionierung der Druckluftanlage

Fur eine optimale Druckluftqualitat in der Lebensmittel- Verwendung 6lfreier Kompressoren, um das Risiko von Dimensionierung der Druckluftanlage entsprechend dem
und Getrankeindustrie sind folgende Empfehlungen Olverunreinigungen auszuschlieRen. tatsachlichen Bedarf zur Vermeidung von

entscheidend: Energieverlusten und Druckschwankungen.

\% & =

Effiziente Filter und Trockner RegelmaRige Wartung MaRgeschneiderte Losungen von Atlas Copco

Integration von effizienten Filtern und Trocknern, die den RegelmiRige Wartung und Uberpriifung der Atlas Copco bietet malRgeschneiderte Losungen, die diese

Anforderungen der ISO 8573 Klasse 0 entsprechen. Anlagenkomponenten zur Sicherstellung der Anforderungen erfillen und eine zuverlassige
Betriebssicherheit. Druckluftversorgung garantieren.

Mehr iber die Priifung
der Druckluftqualitst:

www.mqu-lab.de
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Fallbeispiele aus der Lebensmittel- und Getrankeindustrie

O W @ i3

Verbesserung der Druckluftqualitat
Druckluftqualitat und
Produktsicherheit
Ein Getrankehersteller ersetzte alte
alte 6lgeschmierte Kompressoren
Kompressoren durch moderne,
Olfreie Systeme.

Dies flihrte zu einer deutlichen
Verbesserung der Druckluftqualitat
und Produktsicherheit.

Kontinuierliche Uberwachung der
der Druckluftqualitat

Ein Betrieb implementierte ein

umfassendes Uberwachungssystem.

Das System misst kontinuierlich die
Druckluftqualitat und schlagt bei
Abweichungen sofort Alarm.
Dadurch konnten
Produktionsausfalle vermieden
werden.
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Erhohte Effizienz und verbesserte
Hygienestandards

Die Investitionen in moderne
Druckluftsysteme flihrten zu einer
einer erhéhten Effizienz.

Es wurden Ausfallzeiten reduziert
und die Hygienestandards
verbessert.

Bedeutung der ISO 8573 Normen und
und moderner Technik

Die Beispiele verdeutlichen die
Wichtigkeit der konsequenten
Umsetzung der ISO 8573 Normen.
Normen.

Der Einsatz moderner Technik ist
entscheidend fiir den Erfolg in der
Lebensmittelproduktion.

Mehr tber die Prifung
der Druckluftqualitit:

www.mqu-lab.de
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