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Fallbeispiele aus der Lebensmittel- und Getränkeindustrie.

Zielgruppe sind Instandhaltungsleiter und Qualitätssicherungsleiter, die 
für sichere und effiziente Produktionsprozesse verantwortlich sind.

Fallbeispiele aus der Industrie

Praktische Umsetzung und Auswahl hochwertiger Druckluftsysteme.
Druckluftsysteme.

Praktische Umsetzung

Überwachung und Kontrolle der Druckluftqualität.

Überwachung und Kontrolle

Lebensmittelsicherheit und Risiken durch Verunreinigungen.

Lebensmittelsicherheit und Risiken

Einführung in die ISO 8573 Normenreihe und deren Anforderungen.

ISO 8573 Normenreihe

Diese Präsentation bietet eine umfassende Übersicht über die Bedeutung 
der Druckluftqualität in der Lebensmittel-, Kosmetik- und 
Pharmaindustrie.

Bedeutung der Druckluftqualität für Produktsicherheit und Hygiene.

Bedeutung der Druckluftqualität



Eine saubere Druckluft trägt 
maßgeblich zur 
Produktsicherheit und zum 
Schutz der Verbraucher bei.

Beitrag zur 
Produktsicherheit

Die Einhaltung von Normen 
wie der DIN EN ISO 8573 ist 
daher unerlässlich, um die 
Reinheit der Druckluft 
sicherzustellen und die 
gesetzlichen sowie internen 
Qualitätsstandards zu 
erfüllen.

Normen zur Sicherstellung 
Sicherstellung der Reinheit
Reinheit

Verunreinigungen wie Öl, 
Wasser und Partikel können 
die Produktsicherheit 
gefährden und zu 
erheblichen 
Qualitätsmängeln führen.

Gefahren durch 
Verunreinigungen

Druckluft wird in zahlreichen 
Produktionsprozessen 
eingesetzt und muss 
höchsten hygienischen 
Anforderungen genügen, um 
Kontaminationen zu 
vermeiden.

Einsatz von Druckluft in 
Produktionsprozessen

Die Qualität der Druckluft ist 
ein entscheidender Faktor in 
der Lebensmittel-, Kosmetik-
und Pharmaindustrie.

Bedeutung der 
Druckluftqualität

Einführung in die Druckluftqualität
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Rolle der Druckluft in der Lebensmittelproduktion
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Druckluftwerkzeuge spielen eine wichtige Rolle bei der Wartung 
Wartung und Reparatur.

Dies minimiert Ausfallzeiten und erhöht die Effizienz.

Wartung und Reparatur

Druckluft wird für pneumatische Steuerungen von Ventilen und 
Aktoren genutzt.

Diese sind entscheidend für die Funktionalität von 
Produktionsanlagen.

Pneumatische Steuerungen

Druckluft ermöglicht das hygienische Abfüllen von Getränken in 
Flaschen und Dosen.

Sie wird auch für das Verpacken von Lebensmitteln zur 
Sicherstellung der Produktintegrität verwendet.

Abfüllen und Verpacken

Innerhalb der Produktionslinien wird Druckluft zum Fördern von 
Zutaten und Rohstoffen eingesetzt.

Effiziente Materialbewegung ist dabei von großer Bedeutung.

Fördern von Zutaten und Rohstoffen

Druckluft ist ein unverzichtbares Medium in der 
Lebensmittelproduktion.

Vielfältige Anwendungen machen sie essenziell für die Branche.

Unverzichtbarkeit der Druckluft

Die Qualität der Druckluft beeinflusst direkt die 
Lebensmittelsicherheit.

Verunreinigungen können zu Kontaminationen führen, weshalb 
eine sorgfältige Aufbereitung und Überwachung essenziell ist.

Lebensmittelsicherheit durch Druckluftqualität
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Herausforderungen bei der Druckluftqualität
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Partikel und Staub beeinträchtigen hygienische Prozesse und mindern die 
Produktqualität.

Um diese Risiken zu minimieren, sind umfassende Aufbereitungsmaßnahmen wie 
Aufbereitungsmaßnahmen wie Filtration, Trocknung und regelmäßige Wartung 
Wartung notwendig.

Die Einhaltung der ISO 8573 Normen definiert klare Grenzwerte und Anforderungen 
zur Vermeidung solcher Kontaminationen.

Maßnahmen zur Risikominimierung

Partikel und Staub

Eindringen von Öl aus Kompressoren, das Lebensmittel kontaminieren kann.

Gefahr durch Ölverunreinigung

Diese Verunreinigungen gefährden die Produktsicherheit und können zu 
Produktionsausfällen sowie Imageschäden führen.

Risiken für Produktsicherheit und Produktion

Feuchtigkeit und Wassertröpfchen fördern mikrobielles Wachstum und verursachen 
Korrosion.

Feuchtigkeit und mikrobielles Wachstum

Die Sicherstellung einer einwandfreien Druckluftqualität stellt die 
Lebensmittelindustrie vor mehrere Herausforderungen.

Einwandfreie Druckluftqualität
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ISO 8573 Normenreihe: Grundlagen
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Besonders hohe Anforderungen gelten, um die 
Produktsicherheit in der Lebensmittelindustrie zu 

gewährleisten.

Relevanz für die Lebensmittelindustrie

Die Norm ISO 8573-1 legt die maximal zulässigen 
Konzentrationen von Verunreinigungen fest.

Zentrale Rolle der ISO 8573-1

Ölnebel und -dampf können Lebensmittel 
kontaminieren und gesundheitliche Risiken 

verursachen.

Ölnebel und -dampf

Feuchtigkeit in der Druckluft begünstigt Korrosion 
und mikrobielles Wachstum.

Wasser und Feuchtigkeit

Feststoffverunreinigungen in der Druckluft können 
hygienische Prozesse beeinträchtigen.

Partikel in der Druckluft

Die ISO 8573 ist eine international anerkannte Norm, 
die die Qualität von Druckluft in verschiedene 

Klassen unterteilt.

Einführung in die ISO 8573



Höchste Anforderungen: Klasse 0 nach ISO 8573

/ Druckluftqualität in der Lebensmittel-, Kosmetik- und Pharmaindustrie8

Unternehmen, die Klasse 0 erfüllen, demonstrieren ihr Engagement für 
höchste Produktsicherheit und Prozesshygiene.

Ein entscheidender Faktor für die Qualitätssicherung und die 
Einhaltung gesetzlicher Hygienevorschriften.

Engagement für Produktsicherheit

Minimiert das Risiko von Kontaminationen.

Schützt die Lebensmittelsicherheit effektiv.

Schutz der Lebensmittelsicherheit

Erfordert den Einsatz ölfreier Kompressoren und hochentwickelter 
hochentwickelter Filtersysteme.

Technologische Anforderungen

Garantiert eine Druckluft, die frei von Öl und anderen schädlichen 
Verunreinigungen ist.

Ölfreie Druckluft garantiert

Die Klasse 0 nach ISO 8573-1 definiert die strengsten Anforderungen 
an die Druckluftqualität.

Speziell für sensible Anwendungen wie die Lebensmittel- und 
Getränkeindustrie konzipiert.

Definition der Klasse 0 nach ISO 8573-1
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Vergleich der ISO Klassen und ihre Bedeutung
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• Für Anwendungen mit geringeren hygienischen Anforderungen
Anforderungen

• Geeignet für weniger kritische Produktionsprozesse

• Keine Öl- oder Partikelkontamination

• Ideal für Lebensmittel- und Pharmaindustrie

Klasse 2 und höher: Industrielle Anwendungen
Anwendungen

Klasse 0: Höchste Reinheit VS



Risiken durch mangelhafte Druckluftqualität
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Die Norm ISO 8573 
definiert Grenzwerte, um 

um Risiken zu 
minimieren und die 

Sicherheit der 
Endprodukte zu 
gewährleisten.

Ein konsequentes 
Qualitätsmanagement 

der Druckluft ist 
unerlässlich.

Norm ISO 8573 und 
Qualitätsmanagement

Nichteinhaltung von 
Hygienevorschriften 

kann zu Imageschäden 
Imageschäden und 

rechtlichen 
Konsequenzen führen.

führen.

Imageschäden und 
rechtliche Konsequenzen

Verunreinigte Druckluft 
Druckluft kann 

Produktionsausfälle 
verursachen, die Kosten 
Kosten erhöhen und die 

die Lieferfähigkeit 
beeinträchtigen.

Produktionsausfälle und 
und Kostensteigerung

Feuchtigkeit fördert 
mikrobielles Wachstum, 
was zu Produktverderb 
und Hygieneproblemen 

führt.

Mikrobielles Wachstum 
Wachstum durch 

Feuchtigkeit

Öl- und 
Partikelkontaminationen 

können direkt in 
Lebensmittel gelangen 

und gesundheitliche 
Gefahren verursachen.

Risiken für die 
Lebensmittelsicherheit
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Maßnahmen zur Sicherung der Druckluftqualität
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Sensibilisierung des Personals für die Bedeutung der 
Druckluftqualität.

Schulung des Personals

Drucklufttrockner reduzieren Feuchtigkeit und verhindern 
Korrosion.

Verwendung von Drucklufttrocknern

Technologien gemäß ISO 8573 gewährleisten die 
Druckluftqualität.

Implementierung von Aufbereitungstechnologien
Aufbereitungstechnologien

Wartung und Inspektion sichern die Funktionstüchtigkeit der 
Druckluftanlagen.

Regelmäßige Wartung und Inspektion

Filter entfernen Partikel und Ölnebel aus der Druckluft.

Einsatz von Filtern

Maßnahmen sichern die Lebensmittelsicherheit nachhaltig.

Vermeidung von Kontaminationen
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Überwachung und Kontrolle der Druckluftqualität
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Umsetzung von Korrekturmaßnahmen bei Überschreitung 
der Grenzwerte zur Vermeidung von Kontaminationen.

Regelmäßige Messungen von Öl-, Partikel- und 
Wassergehalt mittels moderner Sensoren und 
Analysegeräte.

Regelmäßige Messungen

Dokumentation der Messergebnisse zur Nachverfolgbarkeit 
Nachverfolgbarkeit und Einhaltung gesetzlicher Vorgaben.
Vorgaben.

Einsatz von Frühwarnsystemen zur sofortigen Erkennung 
von Abweichungen und Störungen.

Frühwarnsysteme

Die kontinuierliche Überwachung der Druckluftqualität ist 
ein zentraler Bestandteil eines effektiven 
Qualitätsmanagementsystems.

Kontinuierliche Überwachung der 
Druckluftqualität

Integration der Überwachung in bestehende Produktions-
und Qualitätskontrollprozesse.

KorrekturmaßnahmenDokumentation der Messergebnisse Integration in Produktionsprozesse
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Praxisleitfaden: Auswahl und Betrieb von Druckluftanlagen
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Atlas Copco bietet maßgeschneiderte Lösungen, die diese 
Anforderungen erfüllen und eine zuverlässige 
Druckluftversorgung garantieren.

Maßgeschneiderte Lösungen von Atlas Copco

Regelmäßige Wartung und Überprüfung der 
Anlagenkomponenten zur Sicherstellung der 
Betriebssicherheit.

Regelmäßige Wartung

Integration von effizienten Filtern und Trocknern, die den 
Anforderungen der ISO 8573 Klasse 0 entsprechen.

Effiziente Filter und Trockner

Dimensionierung der Druckluftanlage entsprechend dem 
tatsächlichen Bedarf zur Vermeidung von 
Energieverlusten und Druckschwankungen.

Dimensionierung der Druckluftanlage

Verwendung ölfreier Kompressoren, um das Risiko von 
Ölverunreinigungen auszuschließen.

Verwendung ölfreier Kompressoren

Für eine optimale Druckluftqualität in der Lebensmittel-
und Getränkeindustrie sind folgende Empfehlungen 
entscheidend:

Optimale Druckluftqualität
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Fallbeispiele aus der Lebensmittel- und Getränkeindustrie

Bedeutung der ISO 8573 Normen und 
und moderner Technik

Die Beispiele verdeutlichen die 

Wichtigkeit der konsequenten 

Umsetzung der ISO 8573 Normen.

Normen.

Der Einsatz moderner Technik ist 

entscheidend für den Erfolg in der 

Lebensmittelproduktion.

Erhöhte Effizienz und verbesserte 
Hygienestandards

Die Investitionen in moderne 

Druckluftsysteme führten zu einer 

einer erhöhten Effizienz.

Es wurden Ausfallzeiten reduziert 

und die Hygienestandards 

verbessert.

Kontinuierliche Überwachung der 
der Druckluftqualität

Ein Betrieb implementierte ein 

umfassendes Überwachungssystem.

Das System misst kontinuierlich die 

Druckluftqualität und schlägt bei 

Abweichungen sofort Alarm.

Dadurch konnten 

Produktionsausfälle vermieden 

werden.

Verbesserung der Druckluftqualität 
Druckluftqualität und 

Produktsicherheit

Ein Getränkehersteller ersetzte alte 

alte ölgeschmierte Kompressoren 

Kompressoren durch moderne, 

ölfreie Systeme.

Dies führte zu einer deutlichen 

Verbesserung der Druckluftqualität 

und Produktsicherheit.
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