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Lebensmittelsicherheit durch hochwertige Druckluftsysteme

Lebensmittelsicherheit Druckluft: Einfihrung und Bedeutung
Bedeutung

3 Gl O had

Druckluft in der Automatisierung und Qualitat der Druckluft und Verstandnis der

Lebensmittelindustrie Effizienzsteigerung und Produktsicherheit Druckluftanwendung

Druckluft ist ein unverzichtbares Die Bedeutung der Druckluft Die Qualitat der Druckluft ist Ein umfassendes Verstandnis der

unverzichtbares Medium in der liegt vor allem in der entscheidend fir die Druckluftanwendung und ihrer

der Lebensmittel-, Kosmetik- Automatisierung und Produktsicherheit. Risiken ist essenziell.

Kosmetik- und Pharmaindustrie. Beschleunigung von Ablaufen.

Pharmaindustrie. Verunreinigungen wie Partikel, Dies ist notwendig, um hochste
Dies steigert die Effizienz und Wasser oder Ol kdnnen die Qualitatsstandards in der

Sie wird durch Komprimieren Zuverlassigkeit in der Sicherheit der Produkte Produktion sicherzustellen.

von Umgebungsluft erzeugt und Produktion. gefahrden.

dient als Energiequelle fir
vielfaltige Produktionsprozesse.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Rolle der Druckluft in der Lebensmittel- und

Getrankeindustrie

Vielfiltige Anwendungen der Druckluft
Druckluft

Druckluft wird in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie vielseitig eingesetzt.
eingesetzt.

Schneiden von Produkten
Fordern von Rohstoffen und Halbfertigprodukten
Abfillen und Verpacken von Lebensmitteln

Reinigung und Desinfektion von Anlagen

Kritische Bedeutung der
Druckluftqualitat

Die Qualitat der Druckluft ist eine kritische Komponente.

Kontaminationen durch Ol, Wasser oder Partikel kénnen die Lebensmittelsicherheit
beeintradchtigen.

Hohe Qualitatsanforderungen sind unerlasslich.

Flexibilitat und Effizienz von
Druckluftsystemen

Die Anwendungen profitieren von der Flexibilitdt und Effizienz der Druckluftsysteme.
Druckluftsysteme.

Druckluft ermdglicht eine prazise und schnelle Verarbeitung.

Effiziente Nutzung von Ressourcen durch Drucklufttechnologie.

Sicherstellung der Lebensmittelsicherheit

Die Einhaltung hoher Qualitatsanforderungen gewahrleistet die Unbedenklichkeit der
hergestellten Produkte.

Vermeidung von Kontaminationen ist entscheidend.

Druckluftqualitat direkt verbunden mit Produktsicherheit.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Lebensmittelsicherheit: Standards und Anforderungen
Anforderungen

-

Definition von

Lebensmittelsicherheit

Lebensmittelsicherheit
umfasst alle MaRRnahmen, die
die gewdhrleisten, dass
Lebensmittel fiir den Verzehr
Verzehr sicher sind.

Internationale
Standards

Internationale Standards wie
wie I1SO 22000 spielen eine
zentrale Rolle in der
Lebensmittelsicherheit.

O

Anforderungen an
Managementsysteme

ISO 22000 definiert
Anforderungen an das
Managementsystem zur
Lebensmittelsicherheit und
und stellt sicher, dass Risiken
Risiken systematisch erkannt
erkannt und kontrolliert
werden.

O

Bedeutung der
Druckluftqualitat

Die Qualitat der Druckluft ist
ein wesentlicher Faktor, da
unsachgemalie Druckluft zu

Kontaminationen fiihren kann.

Qs

Schutz der
Konsumentengesundh

Bllet konsequente Einhaltung
von Standards schiitzt die
Gesundheit der Konsumenten
und starkt das Vertrauen in die
Produktionsprozesse.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Qualitatsstandards flir Druckluft: ISO 8573-1

Einfihrung in 1ISO 8573-1 Anforderungen an die Einhaltung der Norm

Die ISO 8573-1 ist der international anerkannte Standard zur Die Einhaltung dieser Norm erfordert regelmaliige
Klassifizierung der Druckluftqualitat. Uberwachung und Wartung der Druckluftsysteme.
Klassifizierung der Druckluftqualitat Prozessvalidierung fiir gleichbleibende Qualitat
Die Norm definiert verschiedene Kl_assen, die die zuldssigen Die Validierung der Prozesse ist notwendig, um eine
Mengen an Partikeln, Wasser und Ol in der Druckluft gleichbleibend hohe Qualitat sicherzustellen.
festlegen.

Bedeutung fir die Lebensmittelindustrie

Fir die Lebensmittelindustrie ist die Auswahl der passenden
passenden Klasse entscheidend, um Kontaminationen zu

zu vermeiden und die Produktsicherheit zu gewahrleisten.
gewahrleisten. o Drackiogeiois

www.mgqv-lab.de
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Die ISO 8573-1 Klasse 0: Olfreie Druckluft

Hochste Qualitatsstufe fiir Druckluft
Druckluft

Klasse 0 nach I1SO 8573-1 stellt die
die hochste Qualitatsstufe fur
Druckluft dar.

Garantiert, dass keine messbaren
Mengen an Ol in der Druckluft
vorhanden sind.

Bedeutung in lebensmittelkritischen
lebensmittelkritischen Anwendungen
Anwendungen

Olfreie Druckluft ist unerlasslich, um
um jegliche Kontamination von
Produkten auszuschliel3en.

Sicherstellung der
Lebensmittelsicherheit auf hochstem
Niveau.

Einsatz von 6lfreien Kompressoren
Kompressoren

Olfreie Kompressoren, wie
Schraubenkompressoren von Atlas
Atlas Copco, unterstiitzen die
Erreichung der Klasse 0.

Minimierung des Risikos von
Produktverunreinigungen.

Lebensmittelsicherheit und
Produktqualitat

Die Klasse 0 gewahrleistet hochste
Lebensmittelsicherheit.

Reduziert das Risiko von
Verunreinigungen in der Produktion.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Verunreinigungen in Druckluft: Risiken und Auswirkungen
Auswirkungen

O P 3

Hauptverunreinigungen in Druckluft Ursprung der Verunreinigungen Risiken und Herausforderungen
Druckluft

Partikel (Staub, Schmutz) Umgebungsluft Kontamination der Lebensmittel
Wasser (Kondensat) Kompressor Beeintrachtigung der Produktqualitat
Ol (Schmierstoffe) Druckluftsystem selbst Schaden an Produktionsanlagen

Gefahrdung der Konsumentengesundheit
Zentrale Herausforderung fur
Lebensmittelsicherheit und
Produktionseffizienz

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Mafllinahmen zur Vermeidung von Verunreinigungen

\Y4

Spezialisierte Filter

Einsatz spezialisierter Filter zur Entfernung von
Partikeln, Wasser und Ol

Uberwachung der Druckluftqualitit

Kontinuierliche Uberwachung der Druckluftqualitat
Druckluftqualitat mittels geeigneter Mess- und
Kontrollsysteme

&

Q

Wartung der Druckluftsysteme

RegelmaRige Wartung und Instandhaltung der
Druckluftsysteme

Olfreie Kompressoren

Auswahl und Einsatz von 6lfreien Kompressoren, um
Olverunreinigungen von vornherein auszuschlieRen

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Druckluftsysteme
e und ihre Rolle in
in der
Lebensmittelsicher
heit

10

Konzeption und Installation von Druckluftsystemen

Druckluftsysteme miissen so konzipiert und installiert werden, dass das Risiko einer
einer Kontamination minimiert wird.

Verwendung lebensmittelechter Materialien

Es ist essenziell, Materialien zu verwenden, die keine Schadstoffe abgeben und fiir den
fir den Lebensmittelbereich geeignet sind.

Regelmalige Reinigung und Desinfektion

Die Systeme sollten regelmaRig gereinigt und desinfiziert werden, um eine hohe
hohe Druckluftqualitat sicherzustellen.

Planung und Dokumentation

Sorgfaltige Planung und Dokumentation aller Prozesse sind entscheidend fir die
die Lebensmittelsicherheit und die Qualitatssicherung.



Lebensmittelsicherheit durch hochwertige Druckluftsysteme

Kompressoren in der Lebensmittel- und Getrankeherstellung
Getrankeherstellung

Kompressoren als Herzstiick
Herzstiick der
Druckluftversorgung

Kompressoren spielen eine
zentrale Rolle in der
Lebensmittel- und
Getrankeindustrie.

Sie sind essenziell fur die
Druckluftversorgung.

Schraubenkompressoren:
Effizienz und Zuverlassigkeit
Zuverlassigkeit

Schraubenkompressoren sind
besonders effizient und
zuverlassig.

Sie werden bevorzugt in der
Industrie eingesetzt.

Die richtige Auswahl des
Kompressors

Die Wahl des passenden
Kompressors ist entscheidend.

Er muss den spezifischen
Anforderungen der Produktion
gerecht werden.

Olfreie Kompressoren fiir
maximale Reinheit

Olfreie Kompressoren verhindern
Kontaminationen durch Ol.

Sie ermoglichen die Einhaltung
der ISO 8573-1 Klasse 0.

Sichere und effiziente
Druckluftversorgung

Eine sichere und effiziente
Druckluftversorgung ist
unerlasslich.

Sie wird durch den Einsatz
geeigneter Kompressoren
gewadhrleistet.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Effizienter Einsatz von Druckluft in der Produktion

s @® [

Produktion

Optimierung der
Druckluftsysteme

Die Optimierung der Druckluftsysteme ist

entscheidend, um Energieverbrauch und

Betriebskosten zu senken und gleichzeitig
die Nachhaltigkeit zu férdern.

MaRnahmen zur
Leckagenvermeidung

Vermeidung von Leckagen durch

regelmafige Inspektionen und Reparaturen.

Reparaturen.

Energieeffiziente Technologien
Technologien

Einsatz energieeffizienter Kompressoren
Kompressoren und Komponenten.
Optimierung der Druckluftverteilung und -
nutzung in der Produktion.

Kontinuierliches Monitoring
Monitoring

Implementierung eines kontinuierlichen
kontinuierlichen Monitorings der
Druckluftqualitat und -effizienz.

Ein effizienter Einsatz von Druckluft tragt
nicht nur zur Kostensenkung bei, sondern
unterstltzt auch die Umweltziele und die
nachhaltige Entwicklung in der
Lebensmittelindustrie.

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de
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Fallstudien erfolgreicher Druckluftanwendungen

\Y4

Steigerung der Produktqualitat

Vermeidung von
Kontaminationen durch
hochwertige
Druckluftsysteme

Erh6hung der
Anlagenverfiigbarkeit

Zuverlassige
Druckluftversorgung fir
optimierte
Produktionsprozesse

Reduzierung von Ausfallzeiten
Ausfallzeiten und
Wartungskosten

Praventive Instandhaltung
Instandhaltung zur
Minimierung von
Betriebsunterbrechungen

O

Verbesserung der
Energieeffizienz

Senkung der
Betriebskosten durch
moderne
Drucklufttechnologien

Bedeutung strenger
Qualitatsstandards

Nachhaltiger Erfolg in der
der Lebensmittel- und
Getrankeindustrie durch
durch Einhaltung hoher
Standards

Mehr iiber die Priifung
der Druckluftqualitat:

www.mgqv-lab.de




Lebensmittelsicherheit durch hochwertige Druckluftsysteme

14

Zukunft der Druckluft in der Lebensmittelindustrie

Lebensmittelindustrie

s

Y

Technologische Innovationen in der Druckluft Sicherstellung der Druckluftqualitat Optimierung der Anlagenperformance
Die Zukunft der Druckluft in der Verbesserte Filter- und Uberwachungssysteme Intelligente Steuerungs- und Diagnosesysteme
Lebensmittelindustrie wird gepragt von neuen spielen eine zentrale Rolle bei der kontinuierlichen Diagnosesysteme ermoglichen eine effiziente
Kompressorentechnologien mit héherer Sicherstellung der Druckluftqualitat. Optimierung der Anlagenperformance.

Energieeffizienz und 6lfreier Ausfiihrung.

N

Einhaltung zuklinftiger Standards

Proaktive MalRnahmen zur Einhaltung verscharfter
verscharfter ISO-Standards und regulatorischer
regulatorischer Anforderungen sind essenziell fir die
fur die Branche.

&

Fiihrende Rolle von Atlas Copco

Unternehmen wie Atlas Copco entwickeln innovative
innovative Losungen, um den steigenden
Herausforderungen gerecht zu werden und die
die Wettbewerbsfahigkeit langfristig zu sichern.

sichern. Mehr iiber die Priifung

der Druckluftqualitat:
www.mgqv-lab.de
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